
Меню фуршета

Ответственное лицо

Наименование Выход Стоимость

Виноград и сыр 17 50

Груша и сыр 17 50

Лосось слабосоленый и маслина 30 70

Из свежих овощей 30 40

Из свежих фруктов 30 40

Ветчина сыром и ананасом 30 60

Сырный шарик с черри и маслиной 35 60

Бекон с сыром 17 40

Ветчина с сыром на тосте 25 40

С сервелатом 35 40

Ветчина и сыр в огурце 17 40

Из свежих овощей с сыром фета 18 30

Ролл под шубой 33 40

С сельдью 30 50

Оливье с белым мясом птицы

Оливье со слабосоленым лососем 43 90

С креветками и ананасом 43 90

С жареными грибами 43 90

С салатом из яичных блинов с курой 43 60

С кальмарами 43 60

С куриным филе и грибами 43 80

Блинный 43 60

Крабовый с огурцом 43 60

С куриным филе и черносливом 43 60

С сыром и ветчиной 43 65

С куриным паштетом 43 65

Кальмары,ветчина,сол.огурец,сыр 55 70

Ветчина,яйцо,бол.перец,сыр 50 70

Лосось,яйца,бол.перца,огурца,сыр 55 85

Лосось, черри ,сыр 43 95

С языком говяжьим 35 70

С ветчиной и сыром 65 75

С куриным паштетом 65 75

С сервеладом и корнишоном 65 75

С копченой курицей и ананасом 65 90

С ветчиной и грибами 65 75

С курицей 30 50

С мясом 30 50
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Меню фуршета
С капустой 30 50

С грибами 30 60

С яйцом и луком 30 50

С яблоками 30 50

Расстегай 30 50

Из курицы 80 150

Из свинины 80 170

Из овощей-гриль 60 90

Персиковые тартинки со сливками 50 50

Круассаны 65 40

Слойка  ягодным джемом 35 40

Кокосовое печенье 25 40

Тартинки с бананом и сливками 35 40

 Чай пакетированный с сахаром (черный, зеленый) 1 порция 50

 Кофе растворимый 1 порция 50

 Сливки 30г 30

Лимон 10г 10

Молоко 50г 20

 Сок в ассортименте 1 литр 240

Морс 1 литр 240

НАПИТКИ

Мини-шашлычки

Десерты
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